
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alles ist gut, solange 

NIX passiert! 

Allergen- und Zusatzstoffhinweisen

STOPP! 

 



             Gute Gastgeber für Allergiker 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

8 von 10  Restaurantbesuchen sind für  

Allergiker problematisch 

SCHULEN

Unsere Schulungsschwerpunkte : 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

 BERATEN

 

Unsere Schulungsschwerpunkte: 



      

 Q & A - Fragen und Antworten 

1. Was ist und macht das Unternehmen AllergieSicher? 

 

2. Welchen Mehrwert hat die Gastronomie von der angebotenen Beratung und Schulung?  

3. Was sind die häufigsten Probleme für einen Allergiker im Restaurant?  

 

4. Was passiert mit einem Allergiker, wenn dieser im Lokal allergisch reagiert?  

 

 


